
Isoletta                                                                                                                          
            

     Entrées - Starters   

Fraîcheur de Burrata          34.- 

Burrata, pastèque, tomates et gaspacho 

Burrata cheese, watermelon, tomatoes and gazpacho 

Salade BBQ  34.- 
Salade, avocat et champignons grillés, caviar d’aubergine et herbes fraîches                                                                                   

Salad, avocado and grilled mushrooms, eggplants caviar and herbs 

Salade Grecque           36.-. 
Tomates cœur de bœuf, poivrons grillés, concombre, féta, oignons rouges et crumble d’olives noires    

 Tomatoes, grilled peppers,, cucumber, red onions, feta cheese and olive crumble 

Bastide Club           36.- 

Club sandwich au poulet grillé, Guanciale di Zibello AOP, emmental, œufs, mayonnaise servi avec des frites  

Classic grilled chicken club sandwich, Guanciale di Zibello AOP, emmental cheese, eggs, mayonnaise  

and french fries 

Carpaccio d’Angus                                                              39.- 

Carpaccio de bœuf Angus, parmesan, roquette, tomates séchées et vinaigre balsamique  

Angus beef carpaccio, parmigiano cheese, drieds tomatoes and balsamic vinegar 

 

       Plats - Main courses 

Suprême curry           38.- 
Suprême de poulet grillé au barbecue, sauce au yaourt et curry servi avec pommes de terre rôties 

Chicken breast marinated with curry yogurt served with roasted potatoes 

Bastide Burger          42.- 
Burger de Wagyu, cheddar, Guanciale di Zibello AOP, oignons, tomates, sucrine, accompagnée de frites 

Wagyu beef burger, cheddar cheese, Guanciale di Zibello AOP, onions, tomatoes, salad served with 
french fries 

Saumon BBQ          48.- 

Saumon Label Rouge Ecosse grillé au feu de bois, pomme de terre, crème aux herbes et œufs de saumon 

Grilled salmon, potatoes, herbs cream and salmon eggs 

Gambas Riviera          48.- 
Gambas grillées, millefeuille de légumes du soleil, sauce vierge et crème aux herbes 

Grilled prawns, grilled vegetables millefeuille, herbs cream and condiments 

Noir de Baltique           58.- 

Entrecôte grillée, purée à la truffe et jus de viande  

Grilled rib eyes steak, truffle mashed potatoes and beef juice  

 

 

 

 

                                                            

Nos viandes proviennent de France, Espagne, Italie et Japon. 
 N’hésitez pas à nous solliciter pour tout allergène  

Please consult us for allergens  
Prix nets en euros, service compris 


