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COUPLE BEZOS
LA LUNE DE MIEL
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GOUTER
GOURMAND

Au Caoté Chagall, la buvette du musée dédié au
peintre, des fables sontinstallées & 'ombre des
oliviers pour boire un verre, savourer une tarte tatin
ou un fondant au chocolat (6,50 €). Lentrée

ou jardin est libre. Plats entre 14,50 € e1 19,50 €.
Avenue du Docteur-Ménard, Nice (06). Tél. : 0616520981,
@cafe.chagall
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VOYAGE GUSIATIF

Surla terrasse verdoyante duJardin, havre de paix
arboré au coeur duvillage de Bormes-les- Mimosas,
le chef Riccardo Berto faitvoyager les popilles, avec
des plats fusion de sesracines vénitiennes, de

I'authenticité provencale et d'influences sud-
américaines héritées de son grand-pére. Deux
menus : cuisine de Provence, 56 €, ou le Jardin, 86 €.
1, ruelle du Moulin, Bormesles-Mimosas (83).

Tél. : 04 94 7114 8BS, lejordinrestourantbormes.com

Aprés une balade dans les jardins du Domaine du
Rayol, une pause s'impose au Calé des Jardiniers,
réservé aux visiteurs du domaine. Le chef Tom Ortin
propose des plats aux accents des régions du
monde dont on découvre les paysages aufilde la

promenade. Cortede 22 €530 €
Avenuve Jocques-Chirac, Rayol-Canadel-sur-Mer (83).
Tél. : 0498 04 44 00. domainedurayol.org

Sur les hauteurs de la cité, I'hotel 5 étailes la
Bastide de Saint-Tropez abrite
le restaurant Isoletta. Au bord de la piscine
entourée de palmiers, figuiers et citronniers,
on golte & la cuisine ensoleillée du chef luca
Binaschi. Menu diner en 5 actes, 150 €. eee

25, rte des Carles, Saint-Tropez (83), Tél.: 0494 5582 55, bastide-saint-tropez.com
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