Les entrees...

Marbré de queues de bceuf et foie gras

Soupe de poissons de roche, crodtons et rouille
Petits farcis provengaux

Ravioles d’escargots a la creme d’ail

Les plats...

Poulet fermier réti a la broche, purée a I'huile d’olive
(servis pour 2 personnes) 55€/pers

Dos de cabillaud et brandade de morue, pomme de terre en robe des
champs a l'aioli et fine ratatouille 60€

Quasi de veau en cocotte, pommes ratte et carottes au beurre
persillé 65€

Daurade royale a la Provencgale, fenouil, tomate et
citron 75€

Filet de boeuf saisi sur le grill, sauce béarnaise, grosses frites a la
graisse doie 80€

Les crustacés de notre vivier :
Langouste/  25€ /100 g Homard / 18€ /100 g

REIAIS & CHATEAUX.



Plateau de chévres, brebis 15€

Les desserts...

Le moelleux 100% chocolat, glace vanille
Tarte au citron et sa tuile dentelle

Tian d’orange et sa creme légerement amere
Baba au Marc de Provence

Le prix indiqué pour les plats inclue une entrée et un dessert au choix)
faxes et service compris
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